Speisenplan KW 13

(23.03. bis 20.03.26)

Natur-KostBar

Bio-Catering

Montag

Bunte Gé'muse Lasagne rm’c
mildem Kase iberbacken,
dazu Knabbergemase

Allergene: Milchprodukte,
Dinkelgluten

Dienstag

Kartoffel-Gemiise-Suppe mit
frischer Petersilie, dazu Dinkel-
Ciabatta

A”ergene: Milckloroo(ukte,
Dinkelgluten, Sellerie

Mittwoch

Rosti-Taler mit hausgemachtem

Apfelkompott, Zimt/Zucker

Allergene:

Donnerstag

Gefliigel-Geschnetzeltes mit
feinem Gemiise, Reis, Obst

Allergene: Milchprodukte,
Sellerie, Dinkelglu’cen

Freitag

Kase-Slo'o'\tzle mit extra Erbsen-
Mohren-Gemiise

Allergene: Weizenglu’cen,

Milchproduk’ce, Dinkelgluten

Falls nicht anders gekennzeichnet stammen alle Zutaten landwirtschaftlichen Ursprungs aus 6kologischem Anbau

DE-OKO-006

(bitte Anderungen vorbehalten!)




